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2017 GMP/HACCP 

Information and questionnaire for certification: แบบสอบถามข้อมูล 

1. Name of Company:   
Address:   
ผู้ที่สามารถตดิตอ่ได้:    ต าแหนง่:   
Tel.:  Fax. :  E-mail Address:   
ช่ือและท่ีอยู่สถานประกอบการท่ีขอการรับรอง (หากมีมากกว่า 1 แหง่ โปรดแนบรายละเอียดสถานท่ีเพิ่มเติม) 

   

2. Certification information มาตรฐานที่ขอการรับรอง 
 ระบบบริหารงานคณุภาพ : Quality Management System  

  มอก.9001-2559 (ISO 9001:2015)   ISO/TS 29001:2007 

 ระบบการจดัการสิ่งแวดล้อม : Environmental Management System – มอก.14001-2559 (ISO 14001:2015) 

 ระบบการจดัการอาชีวอนามยัและความปลอดภยั : Occupational Health and Safety Management System  

  มอก.18001-2554 (TIS18001:2554)   มอก.45001-2561 ISO 45001:2018 

 ระบบการวเิคราะห์อนัตรายและจดุวกิฤตท่ีต้องควบคมุในการผลิตอาหาร : Hazard Analysis and Critical Control Point 
(HACCP) System ตามมาตรฐาน 

  Codex (GHPs/HACCP)   มกษ.9024-2550  

 ระบบการจดัการสขุลกัษณะที่ดีในสถานประกอบการ : Good Manufacturing Practice (GMP) System ตามมาตรฐาน 

  Codex  (GHPs)   มกษ. 9023-2550   มกษ. 9035-2563   มกษ. 9039-2556 

  มกษ. 9041-2557   มกษ. 9046-2560   มกษ. 9047-2560   มกษ. 6401-2558 

 ระบบการจดัการความปลอดภยัของอาหาร : Food Safety Management System – ISO 22000:2018 

 ระบบการจดัการด้านการรักษาความปลอดภยั : Security Management System – มอก.22300-2551 

 ระบบการจดัการแบบบรูณาการ : Integrated Management System (IMS) – R-100 Rev.4 

 ระบบการจดัการพลงังาน : Energy Management System – ISO 50001:2018 

 ระบบการบริหารความตอ่เน่ืองทางธุรกิจ : Business Continuity Management System – ISO 22301:2019 

 ระบบการบริหารความมัน่คง ปลอดภยัในห่วงโซอ่ปุทาน : Security Management System for Supply Chain – ISO 28000: 2022 

 ระบบการจดัการความมัน่คงปลอดภยัด้านสารสนเทศ : Information Technology – Security Techniques – Information 
Security Management Systems – ISO/IEC 27001:2013 

 ระบบการบริหารงานคณุภาพส าหรับเคร่ืองมือแพทย์ : Quality Management System for Medical Devices – มอก.13485-2547 
(ISO 13485:2016) 

 ระบบบริหารการจดังานอย่างยัง่ยืน : Event Sustainability Management Systems – ISO 20121:2012 

 ระบบ GMP ตามมาตรฐานระบบการผลิตตามหลกัเกณฑ์ของกฎหมายอาหาร ตามประกาศกระทรวงสาธารณสขุ 

 ประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัท่ี 386 (2560) เร่ือง ก าหนดวธีิการผลิตเคร่ืองมือเคร่ืองใช้ในการผลิตและการเก็บรักษาผกั 
หรือผลไม้สดบางชนิด และการแสดงฉลาก : Notification of the Ministry of Public Health 386 (2017), Re: production 
processes, production equipment and appliance, and food storage of fresh vegetables or fruits and labeling.  
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 ประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัท่ี 420 (2563) เร่ือง วธีิการผลิต เคร่ืองมือเคร่ืองใช้ในการผลิต และเก็บรักษาอาหาร : 
Notification of the Ministry of Public Health (No. 420) B.E. 2563 Issued by the Virtue of the Food Act B.E. 2522 Title: 
Food Production Processes, Processing Equipment/Utensils and  Storages Practice 

 .  

 มาตรฐานแรงงานไทย: Thai Labour Standard  มรท.8001-2563 

 ระดบัพืน้ฐาน (Basic Level)  ระดบัสมบรูณ์สงูสดุ (Highest Complete Level) 

 ระดบัสมบรูณ์ (Complete Level) 

 ระบบการจดัการด้านความปลอดภยัของห้องปฏิบตักิารท่ีเก่ียวข้องกบัสารเคมี เล่ม 1 ข้อก าหนด : Safety Management System 
For Chemical Laboratories Part 1:Requriements – มอก. 2677 เล่ม 1-2558 

 ระบบการจดัการความรู้ : Knowledge management system – ISO 30401:2018 

 วศิวกรรมซอฟต์แวร์และระบบ – ข้อมลูแสดงลกัษณะเฉพาะวฏัจกัรชีวติส าหรับองค์กรขนาดเล็กมาก : System and software 
engineering – lifecycle profiles for Very Small Entities (VSE) – ISO 29110-4-1 

 การจดัการสวนป่าไม้เศรษฐกิจอย่างยัง่ยืน : Sustainable Forest Plantation Management (SFM) – มอก. 14061 เล่ม 1-2559 

 ระบบการจดัการเศรษฐกิจหมนุเวียนส าหรับองค์กร เล่ม 2 ข้อก าหนด: Circular Economy Management System for Organization 
Part 2: Requirements – มตช.2 เล่ม 2-2564 

 มาตรฐานอ่ืน ๆ : Other Standards  

 
3. Verification Application การทวนสอบ 

 ระบบการจัดการนวตักรรม InMS ISO 5600:2019  มาตรฐานแนวทางความรับผิดชอบต่อสังคม ISO 26000 

 มาตรฐานอื่น ๆ : Other Standards  
 
4. Activity/scope seeking for certification:  กิจกรรม/ขอบข่ายที่ขอการรับรอง  

    

 � with design activity มีกิจกรรมการออกแบบ   � without design activity ไม่มีกิจกรรมการออกแบบ 

 
5. ข้อมูลเฉพาะส าหรับมาตรฐานที่ขอรับรอง 

5.1 *ส าหรับ ISO 30401:2018: จ านวนกลุม่ความรู้ (Knowledge Domains) ที่ขอรับการรับรอง จ านวน   กลุม่
ความรู้ ได้แก่             

             
5.2 *ส าหรับ มตช. 2 เล่ม 2-2564 (Circular Economy) โครงการหรือนวตักรรมที่องค์กรน ามาประยกุต์ใช้ในการจดัการด้าน

เศรษฐกิจหมนุเวียน เช่น            
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6. จ านวนพนักงาน 

6.1)  จ านวนพนกังานในขอบขา่ยการรับรองทัง้หมด (Total number of employee in the scope)    คน (person) (1 + 2 + 3) 
1. จ านวนพนกังาน Full time (Number of full time employees)   คน (person) 

1.1 จ านวนพนกังานท่ีไมท่ างานกะ (Number of employee working day time – office staff)                คน (person) 
1.2 จ านวนพนกังานท่ีท างานกะ (Number of employee working on shift)                    คน (person) 

 
 จ านวนพนกังาน (Number of employee per shift) 
 ไมเ่ข้ากะ กะที่ 1 (Shift 1) กะที่ 2 (Shift 2) กะที่ 3 (Shift 3) กะที่ 4 (Shift 4) 
กระบวนการผลติ (ผลติ ตรวจสอบ) 
(production QC/QA) 

     

ขาย (sale)      
สนบัสนนุ เช่น จดัซือ้ บคุคล คลงั 
ช่าง (supporting) 

     

ขนสง่ (logistics)      
อื่นๆ ระบ ุ(other)      
      
      
      

2. จ านวนพนกังาน Part time (Number of part time employees)   คน (person) 

จ านวนชัว่โมงการท างานตอ่วนั โดยเฉลีย่ (Average working time per day)   

การท างาน (working days)   ทัง้ปี (whole year) 

 ท างานช่วงเดือน (working month)   

3. จ านวนพนกังานรับเหมาชว่ง (Number of subcontract employees)    คน (person) 

จ านวนชัว่โมงการท างานตอ่วนั โดยเฉลีย่ (Average working time per day)   

การท างาน (working days)   ทัง้ปี (whole year) 

 ท างานช่วงเดือน (working month)   
กิจกรรมทีด่ าเนินการ (detail of the activity)   

   
6.2) วนัและเวลาท างาน (Working day & time) 

วนัท างาน (Weekday)    
เวลาท างาน (Time)     
จ านวนกะ (No of Shift) ………..   กะ 
 เวลาเร่ิมกะ เวลาสิน้สดุกะ ลกัษณะกิจกรรม 
กะที่ 1 (Shift 1)    
กะที่ 2 (Shift 2)    
กะที่ 3 (Shift 3)    
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มีความแตกตา่งของการท างานแตล่ะกะการท างานหรือไม ่(เช่น ประเภทผลติภณัฑ์ กระบวนการผลติ พนกังาน เป็นต้น) 
(Are there different between working in each shift (Ex. products, processes and employees etc.)) 
  มี (Yes.)   โปรดระบ ุ(Please specify)    

   
  ไมม่ี (No.) 

6.3)  ลกัษณะของงานในขอบขา่ยการรับรอง (Nature of activities in the scope) 
 จ านวนพนกังานท่ีท างานในพืน้ท่ี (Number of employees on location)   คน (person) 

จ านวนพนกังานท่ีท างานนอกพืน้ที่ (Number of employee off site)   คน (person) 
กิจกรรมทีด่ าเนินการนอกพืน้ท่ี (Activity at off site) 
   

 จ านวนพนกังานชัว่คราวที่ไมต้่องใช้ทกัษะ (Number of temporary unskilled employees)   คน (person) 
กิจกรรมทีด่ าเนินการ (detail of the activity)   
  

หมายเหต ุ
1. กรณีที่ขอรับการรับรองหลายสถานประกอบการ (ให้ระบจุ านวนพนกังานในแตล่ะสถานประกอบการเพิ่มเติมเป็นเอกสารแนบ) 
2. กรณีที่ผู้ประกอบการต้องการขอการรับรองมาตรฐานแรงงานไทย (มรท.8001- 2563) ให้กรอกแบบค าขอรับการรับรอง  

มรท.8001- 2563  (กรร.3) เพิ่ม 
7. ท่านได้ด าเนินการตรวจติดตามคุณภาพภายในและการประชุมทบทวนของฝ่ายบริหารแล้วหรือยงั   
   �ด าเนินการแล้ว  � ยงัไมไ่ด้ด าเนินการ จะด าเนินการภายใน     
8. บริษัทของท่านเคยได้รับการรับรองใดๆ จากหน่วยรับรองอื่นหรือไม่ ถ้าเคย โปรดระบุมาตรฐาน 

   
9. ท่านท าระบบการจดัการมานานเท่าไร  

  
10. ในกรณีบริษัทฯ ใช้บริการที่ปรึกษาด้านระบบการจัดการ  โปรดระบุชื่อบริษัทที่ปรึกษา หรือผู้ให้ค าปรึกษา 

  
11. ท่านมคีวามประสงค์ที่จะตรวจประเมินประมาณช่วงใด  

Stage 1 Audit (การตรวจประเมนิเบือ้งต้น)    
On-site Audit (การตรวจประเมนิเพื่อการรับรอง)    

 
 

   Signature       
   ลงช่ือ 
   Position       
   ต าแหนง่ 
   Date       
   วนัท่ี 
 

กรุณาส่งเอกสารประกอบการพิจารณา ดงันี ้

1. ผงัโครงสร้างองค์กร (Organization Chart) 
2. ผงักระบวนการผลิต (Process Flow) 
3. Plant layout 
4. HACCP GMP & ISO 22000 

-- ใบอนญุาตผลิตอาหาร 
-- รายช่ือผลิตภณัฑ์ จ านวนผลิตภณัฑ์และ
 รายละเอียดท่ีอยู่ในขอบข่ายการรับรอง  

 กรณีเคยได้รับการรับรอง 
-- ส าเนาใบรับรองเดมิ (หมดอายไุม่เกิน 6 เดือน) 


