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แนวทางการด าเนินการในการปรับเปลี่ยนการรับรองระบบการจัดการสุขลักษณะที่ดใีนสถานประกอบการ 
และระบบการวิเคราะห์อันตรายและจุดวิกฤตที่ต้องควบคุมในการผลิตอาหาร 

สู่มาตรฐาน General Principles of Food Hygiene: Good Hygiene Practices (GHPs) and the Hazard 
Analysis and Critical Control Point (HACCP) System (CXC 1-1969, Revised in 2020) 

  สถาบันรับรองมาตรฐานไอเอสโอ อุตสาหกรรมพัฒนามูลนิธิ 

1. การให้การรับรองหลังจากประกาศใช้มาตรฐาน General Principles of Food Hygiene: Good Hygiene
Practices (GHPs) and the Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP) System (CXC 1-
1969, Revised in 2020) หรือมาตรฐาน GHPs/HACCCP
1.1  ก ำหนดเร่ิมประกำศใช้มำตรฐำนใหม่

 มำตรฐำน GHPs/HACCP เร่ิมประกำศใช้ตั้งแต่วันที่ 5 พฤศจิกายน 2563 
1.2  วันสิ้นสุดกำรให้กำรรับรองระบบ GMP ตำมมำตรฐำน CAC/RCP 1-1969, Rev.4-2003 และระบบ HACCP 

ตำมมำตรฐำน CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-2003 – Annex 
ระยะเวลำในกำรปรับเปลี่ยนกำรรับรองสู่มำตรฐำน GHPs/HACCP ไม่เกิน 18 เดือน นับจำกวันที่ประกำศใช้
มำตรฐำน GHPs/HACCP  และวันสิ้นสุดกำรให้กำรรับรองมำตรฐำน CAC/RCP 1-1969, Rev.4-2003 และ
มำตรฐำน CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-2003 – Annex คือ วันที่ 4 พฤษภาคม 2565 และตำมแนวทำงข้อ 1.3  

1.3  กำรให้กำรรับรองระบบ GMP ตำมมำตรฐำน CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-2003 และระบบ HACCP ตำม
มำตรฐำน CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-2003 -  Annex 
สถำบันฯ ยังให้กำรรับรองระบบ GMP และระบบ HACCP ตำมมำตรฐำนข้ำงต้น ส ำหรับลูกค้ำที่จัดท ำระบบ
มำตรฐำนดังกล่ำวต่อไปอีก 6 เดือน นับจำกวันที่ประกำศใช้มำตรฐำน GHPs/HACCCP  (สถำบันฯ ยังเปิด
ให้บริกำรรับค ำขอรับกำรรับรองระบบ GMP และระบบ HACCP ตำมมำตรฐำนเดิมถึงวันที่ 4 พฤษภาคม 
2564) โดยผู้ยื่นค ำขอหรือผู้ได้รับกำรรับรองที่ยังมีควำมประสงค์ที่จะขอรับกำรรับรองระบบ GMP และระบบ 
HACCP ตำมมำตรฐำนเดิม ต้องแจ้งควำมประสงค์พร้อมระบุเหตุผลต่อสถำบันฯ  รวมทั้งผลกำรพิจำรณำแล้วว่ำ
กำรขอรับกำรรับรองตำมมำตรฐำนฉบับเดิมไม่ส่งผลต่อธุรกิจกำรค้ำและไม่ขัดกับกฎระเบียบของหน่วยงำน
รำชกำรที่เกี่ยวข้อง ทั้งนี้ใบรับรองระบบ GMP ตำมมำตรฐำน CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-2003 หรือระบบ 
HACCP ตำมมำตรฐำน CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-2003 - Annex ทุกฉบับ  จะมีอำยุสิ้นสุดใน วันที่  4 
พฤษภาคม 2565 (ซึ่งเป็นไปตำมแนวทำงกำรให้กำรรับรองระบบงำนเพื่อปรับเปลี่ยนมำตรฐำน GHPs/HACCP 
ของส ำนักงำนมำตรฐำนสินค้ำเกษตรและอำหำรแห่งชำติ) 

1.4  กำรให้กำรรับรองระบบ GMP ตำมมำตรฐำน GHPs/HACCP (Chapter One: Good Hygiene Practices) และ
ระบบ HACCP ตำมมำตรฐำน GHPs/HACCP (Chapter One: Good Hygiene Practices และ Chapter Two: 
Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP) System and Guideline for its Application)  
1.4.1 สถำบันฯ จะให้กำรรับรองระบบ GMP ตำมมำตรฐำน GHPs/HACCP (Chapter One: Good Hygiene 

Practices) และระบบ HACCP ตำมมำตรฐำน GHPs/HACCP (Chapter One: Good Hygiene Practices 
และ Chapter Two: Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP) System and Guideline 
for its Application) แก่ลูกค้ำที่จัดท ำระบบ GMP และระบบ HACCP ตำมมำตรฐำนข้ำงต้น เมื่อสถำบันฯ 
ได้รับกำรรับรองควำมสำมำรถในฐำนะหน่วยรับรองระบบกำรจัดกำรตำมมำตรฐำน ISO/IEC 17021-1:2015 
ขอบข่ำย GHPs/HACCP จำกส ำนักงำนมำตรฐำนสินค้ำเกษตรและอำหำรแห่งชำติแล้ว  ทั้งนี้สถำบันฯ จะระบุ
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มำตรฐำน GHPs/HACCP (Chapter One: Good Hygiene Practices) เป็นเกณฑ์กำรตรวจประเมิน และ
กำรอ้ำงอิงมำตรฐำนกำรรับรองในใบรับรองระบบ GMP และระบุมำตรฐำน GHPs/HACCP (Chapter One: 
Good Hygiene Practices และ Chapter Two: Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP) 
System and Guideline for its Application) เป็นเกณฑ์กำรตรวจประเมิน และกำรอ้ำงอิงมำตรฐำนกำร
รับรองในใบรับรองระบบ HACCP  

1.4.2 ส ำหรับลูกค้ำที่ได้ยื่นขอรับกำรรับรองและได้รับกำรตรวจประเมินขั้นตอนที่ 1 ตำมมำตรฐำน CAC/RCP 1-
1969, Rev. 4-2003 ส ำหรับระบบ GMP และตำมมำตรฐำน CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-2003 - Annex 
ส ำหรับระบบ HACCP แล้ว แต่มีควำมประสงค์จะขอรับกำรรับรองระบบ GMP ตำมมำตรฐำน GHPs/HACCP 
(Chapter One: Good Hygiene Practices)  หรือระบบ HACCP ตำมมำตรฐำน GHPs/HACCP (Chapter 
One: Good Hygiene Practices แ ล ะ  Chapter Two: Hazard Analysis and Critical Control Point 
(HACCP) System and Guideline for its Application) ให้แจ้งควำมประสงค์เป็นลำยลักษณ์ อักษรต่อ
สถำบันฯ โดยสถำบันฯ อำจด ำเนินกำรประเมินเอกสำรตำมมำตรฐำน GHPs/HACCP  ส ำหรับระบบที่ขอกำร
รับรอง หรือด ำเนินกำรตรวจประเมินขั้นตอนที่ 1 ณ สถำนประกอบกำรของลูกค้ำใหม่ (สถำบันฯ จะมีกำร
พิจำรณำเป็นกรณีๆ ไป) 

1.4.3 ส ำหรับลูกค้ำที่เคยได้รับกำรรับรองระบบ GMP ตำมมำตรฐำน CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-2003 และระบบ 
GMP/HACCP ตำมมำตรฐำน CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-2003 – Annex แล้ว และใบรับรองหมดอำยุไม่เกิน 
6 เดือน มีควำมประสงค์จะขอรับกำรรับรองระบบ GMP ตำมมำตรฐำน GHPs/HACCP (Chapter One: 
Good Hygiene Practices) หรือระบบ HACCP ตำมมำตรฐำน GHPs/HACCP (Chapter One: Good 
Hygiene Practices แ ล ะ  Chapter Two: Hazard Analysis and Critical Control Point ( HACCP) 
System and Guideline for its Application) สถำบันฯ อำจด ำเนินกำรประเมินเอกสำรตำมมำตรฐำน 
GHPs/HACCP ส ำหรับระบบที่ขอรับกำรรับรอง หรือด ำเนินกำรตรวจประเมินขั้นตอนที่  1 ณ สถำน
ประกอบกำรของลูกค้ำใหม่ (สถำบันฯ จะมีกำรพิจำรณำเป็นกรณีๆ ไป) 

2. แนวทางส าหรับลูกค้าที่ได้รับการรับรองระบบ GMP ตามมาตรฐาน CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-2003 และระบบ 
HACCP ตามมาตรฐาน CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-2003 – Annex แล้ว 
2.1 การตรวจติดตามผล (Surveillance) หลังการประกาศใช้มาตรฐาน GHPs/HACCP  

สถำบันฯ จะด ำเนินกำรตรวจติดตำมผลกำรรักษำระบบ GMP ตำมมำตรฐำน GHPs/HACCP (Chapter One: Good 
Hygiene Practices) เพิ่มเติม และระบบ HACCP ตำมมำตรฐำน GHPs/HACCP (Chapter One: Good Hygiene 
Practices แ ล ะ  Chapter Two: Hazard Analysis and Critical Control Point ( HACCP)  System and 
Guideline for its Application) เพิ่มเติม ตั้ งแต่ วันที่  20 มีนาคม 2564 เป็นต้นไป ซึ่งหำกพบข้อบกพร่อง 
(Nonconformity-NC) ในส่วนที่เปลี่ยนแปลงเพิ่มเติมตำมมำตรฐำนใหม่ สถำบันฯ จะพิจำรณำด ำเนินกำรดังนี้ 
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การตรวจติดตามผล 
พร้อมกับการตรวจประเมินส่วนที่ 

เปลี่ยนแปลงเพิ่มเติม 
ตามมาตรฐาน GHPs/HACCP 

ระดับการตดัสิน
ข้อบกพร่อง 

(Nonconformity-
NC) 

 
 

หมายเหตุ 

การตรวจติดตามผลครั้งที่ 1  

 ตรวจพบ  NC ในส่ วนที่ เปลี่ ยนแปลง
เพิ่มเติมตำมมำตรฐำนใหม่ 

 
Observation 

 
- NC ที่พบ อำจเป็นได้ทั้ง Minor NC และ/หรือ 

Major NC 
- ข้อบกพร่องดังกล่ำว จะไม่มีผลกระทบอย่ำง

ร้ำยแรงต่ อกำรรับ รอง จนกว่ ำจะสิ้ น สุ ด
ช่วงเวลำกำรปรับเปลี่ยนมำตรฐำนกำรรับรอง      

การตรวจติดตามผลครั้งที่ 2  

 ตรวจพบว่ำ Observation ที่พบจำกกำร
ตรวจติดตำมผลคร้ังที่ 1 ตำมมำตรฐำนใหม่ 
ยังไม่ได้รับกำรแก้ไข 

 ตรวจพบ  NC ในส่ วนที่ เปลี่ ยนแปลง
เพิ่มเติมตำมมำตรฐำนใหม่ 

 
Minor NC 

 
 

 

 

 
- NC ที่พบ อำจเป็นได้ทั้ง Minor NC และ/หรือ 

Major NC 
- ข้อบกพร่องดังกล่ำว จะไม่มีผลกระทบอย่ำง

ร้ำยแรงต่ อกำรรับ รอง จนกว่ ำจะสิ้ น สุ ด
ช่วงเวลำกำรปรับเปลี่ยนมำตรฐำนกำรรับรอง 

การตรวจติดตามผลคร้ังที่ 3  

 ตรวจพบว่ำ Observation ที่พบจำกกำร
ตรวจติดตำมผลคร้ังที่ 2 ตำมมำตรฐำนใหม่ 
ยังไม่ได้รับกำรแก้ไข 

 ตรวจพบ  NC ในส่ วนที่ เปลี่ ยนแปลง
เพิ่มเติมตำมมำตรฐำนใหม่ 

Minor NC 

 

- NC ที่พบ อำจเป็นได้ทั้ง Minor NC และ/หรือ 
Major NC 

- ข้อบกพร่องดังกล่ำว จะไม่มีผลกระทบอย่ำง
ร้ำยแรงต่ อกำรรับ รอง จนกว่ ำจะสิ้ น สุ ด
ช่วงเวลำกำรปรับเปลี่ยนมำตรฐำนกำรรับรอง 

2.2 การตรวจประเมินเพื่อการรับรองใหม่ (Reassessment) 
สถำบันฯ จะตรวจประเมินเพื่อกำรรับรองใหม่ และออกใบรับรองระบบ GMP ตำมมำตรฐำน CAC/RCP 1-1969, 
Rev. 4-2003 และระบบ HACCP ตำมมำตรฐำน CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-2003 – Annex   ตำมตำมแนวทำง       
ข้อ 1.3 ส ำหรับลูกค้ำที่ยังมีควำมประสงค์จะขอให้ตรวจประเมินส ำหรับระบบ GMP หรือระบบ HACCP ตำม
มำตรฐำนดังกล่ำว  
ในกรณีที่ลูกค้ำได้รับกำรรับรองระบบ GMP ตำมมำตรฐำน CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-2003 และระบบ HACCP 
ตำมมำตรฐำน CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-2003 - Annex ประสงค์จะขอรับกำรรับรองระบบ GMP ตำมมำตรฐำน 
GHPs/HACCP (Chapter One: Good Hygiene Practices)  หรือระบบ HACCP ตำมมำตรฐำน GHPs/HACCP 
(Chapter One: Good Hygiene Practices และ Chapter Two: Hazard Analysis and Critical Control Point 
(HACCP) System and Guideline for its Application) สถำบันฯ จะด ำเนินกำรตำมแนวทำงข้อ 1.4.1  ซึ่งลูกค้ำ
สำมำรถยื่นค ำขอใหม่ต่อสถำบันฯ ในกรณี 1) โดยไม่ต้องช ำระค่ำธรรมเนียมในกำรยื่นค ำขอใหม่แต่อย่ำงใด หรือแจ้ง
ควำมประสงค์ต่อสถำบันฯ ในกรณี 2) ดังต่อไปนี้  
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1) ใบรับรองฉบับใหม่มีอำยุกำรรับรอง 3 ปี นับจำกวันที่ได้รับอนุมัติให้กำรรับรองตำมมำตรฐำนใหม่ 

กำรตรวจประเมินจะตรวจประเมินทุกข้อก ำหนดของมำตรฐำนใหม่  โดยสถำบันฯ จะพิจำรณำค่ำธรรมเนียม
ใบรับรองตำมอัตรำส่วน (จ ำนวนปี) ที่เพิ่มจำกระยะเวลำที่ได้รับกำรรับรองเดิม 

2) ใบรับรองฉบับใหม่ออกให้ ณ วันที่ได้รับกำรอนุมัติกำรรับรองตำมมำตรฐำนใหม่ โดยมีอำยุเท่ำกับระยะเวลำ                 
ที่เหลืออยู่ของใบรับรองฉบับเดิม  
สถำบันฯ จะพิจำรณำเก็บค่ำธรรมเนียมใบรับรองตำมอัตรำค่ำธรรมเนียมกำรแก้ไข/ปรับเปลี่ยนใบรับรอง โดย
ก ำหนดแนวทำงกำรตรวจประเมินดังนี้ 

กรณี ข้อก ำหนดที่ตรวจประเมิน 
1. ผู้ที่ได้รับกำรรับรองระบบ GMP ตำมมำตรฐำน

CAC/RCP 1-1969, Rev.4-2003 และระบบ 
HACCP ตำมมำตรฐำน CAC/RCP 1-1969, Rev. 
4-2003 – Annex ยังไม่ถึงรอบหรือยังไม่เคยรับ
กำรตรวจติดตำมผลกำรรักษำระบบ 

- ตรวจประเมินระบบ GMP ตำมข้อก ำหนดมำตรฐำน 
GHPs/HACCP (Chapter One: Good Hygiene Practices) 
และระบบ HACCP ตำมข้อก ำหนดมำตรฐำน GHPs/HACCP 
(Chapter One: Good Hygiene Practices และ Chapter 
Two: Hazard Analysis and Critical Control Point 
(HACCP) System and Guideline for its Application) ที่
แตกต่ำง/เพิ่มเติมจำกข้อก ำหนดของมำตรฐำนเดิมตำมระบบที่
ได้รับกำรรับรอง 

- สุ่มตรวจประเมินเพิ่มเติมตำมหลักเกณฑ์และเงื่อนไขในกำร
ตรวจติดตำมผลกำรรักษำระบบของสถำบันฯ 

2. ผู้ที่ได้รับกำรรับรองระบบ GMP ตำมมำตรฐำน
CAC/RCP 1-1969, Rev.4-2003 และระบบ 
HACCP ตำมมำตรฐำน CAC/RCP 1-1969, Rev. 
4-2003 – Annex ได้รับกำรตรวจติดตำม
ผลกำรรักษำระบบแล้ว 

 

- ตรวจประเมินระบบ GMP ตำมข้อก ำหนดมำตรฐำน 
GHPs/HACCP (Chapter One: Good Hygiene Practices) 
และระบบ HACCP ตำมข้อก ำหนดมำตรฐำน GHPs/HACCP 
(Chapter One: Good Hygiene Practices และ Chapter 
Two: Hazard Analysis and Critical Control Point 
(HACCP) System and Guideline for its Application)     
ที่แตกต่ำง/เพิ่มเติมจำกข้อก ำหนดของมำตรฐำนเดิมตำมระบบ
ที่ได้รับกำรรับรอง 

- สุ่มตรวจประเมินเพิ่มเติมตำมหลักเกณฑ์และเงื่อนไขในกำร
ตรวจติดตำมผลกำรรักษำระบบของสถำบันฯ โดยพิจำรณำ
รำยงำนกำรตรวจติดตำมผลกำรรักษำระบบครั้งที่ผ่ำนมำ
ประกอบ 
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ตารางเปรียบเทยีบระหว่างข้อกาํหนดมาตรฐาน  

ระบบการจัดการสุขลักษณะที่ดีในสถานประกอบการและระบบการวิเคราะห์อันตรายและจุดวกิฤตที่ต้อง

ควบคุมในการผลิตอาหาร ตามมาตรฐาน CAC/RCP 1-1969 และ Annex to CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-2003  

กับมาตรฐาน GHPs/HACCP 

GMP/HACCP  

(CAC/RCP 1-1969 และ Annex to CAC/RCP 1-1969,  

Rev. 4-2003) 

GHPs/HACCP 

Introduction Introduction 

Section I Objectives  Objectives  

Section II Scope, use and definition Scope 

Use 

: General 

: Role of Competent Authorities, Food Business Operators, 

and Consumers 

: General Principles 

: Management Commitment to Food Safety 

Definitions 

Chapter One: Good Hygiene Practices 

Section 1:  Introduction and control of food hazards 

Section III Primary production Section 2:  Primary production 

Section IV Establishment: Design and facilities Section 3:  Establishment - Design of facilities and  

equipment 

Section V Control of operation Section 7: Control of operation 

Section VI Establishment: maintenance and 

                    sanitation 

Section 5:  Establishment maintenance, cleaning and 

disinfection, and pest control 

Section VII Establishment: Personal hygiene Section 6:  Personal hygiene 

Section VIII Transportation Section 9: Transportation 

Section IX Product information and consumer awareness Section 8:  Product information and consumer awareness 

Section X Training Section 4:  Training and competence 

Annex : Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP) 

System and Guidelines for its Application 

Chapter Two: Hazard Analysis and Critical Control Point 

(HACCP) System and Guidelines for its 

Application 

Preamble Introduction 

Definitions  

Principles of the HACCP system Section 1 Principles of the HACCP system 

Guidelines for the  Application of the HACCP System Section 2 General Guidelines for the  Application of the 

HACCP System 

Introduction 2.1 Introduction 
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GMP/HACCP  

(CAC/RCP 1-1969 และ Annex to CAC/RCP 1-1969,  

Rev. 4-2003) 

GHPs/HACCP 

 2.2  Flexibility for small and/or less developed food 

businesses 

Application Section 3:  Application 

1. Assemble HACCP team 3.1  Assemble HACCP team and identify scope 

2. Describe product 3.2  Describe product 

3. Identify intended use 3.3 Identify intended use and users 

4. Construct flow diagram 3.4 Construct flow diagram 

5. On-site confirmation of flow diagram 3.5 On-site confirmation of flow diagram 

6. List all potential hazards associated  with each step, 

conduct a hazard  analysis, and consider any 

measures  to control identified hazards  

3.6 List all potential hazards that are  likely to occur and 

associated with  each step, conduct a hazard 

analysis  to identify the significant hazards,  and 

consider any measures to control identified hazards  

7.  Determine critical control points  3.7 Determine the Critical Control Points  

8.  Establish critical limits for each CCP 3.8 Establish validated critical limits for each CCP  

9.  Establish a monitoring system for  each CCP  3.9 Establish a monitoring system for each  CCP  

10.  Establish corrective actions  3.10  Establish corrective actions 

11.  Establish verification procedures 3.11  Validation of the HACCP Plan and  verification 

procedures  

12.  Establish documentation and record  keeping 3.12  Establish documentation and record keeping 

Training 3.13  Training 

 


