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ISO 22000 
ระบบการจัดการความปลอดภัยของอาหาร (Food Safety Management System)

อาหารเป็นหนึง่ในปัจจัยทีม่คีวามจ�ำเป็นอย่างยิง่ในการด�ำรงชวีติของมนษุย์ หากขาดอาหาร มนษุย์อาจเจบ็ป่วย

หรือเสียชีวิตได้ และหากอาหารที่รับประทานไม่ปลอดภัยหรือปนเปื้อนสารพิษ ก่อให้เกิดอันตรายต่อผู้บริโภค จะมี

ผลต่อการเกดิโรค รวมทัง้การส่งผลต่อภาวะสขุภาพโดยตรง ดงันัน้ความปลอดภยัของอาหาร (Food Safety) จงึ

มีความส�ำคัญและไม่สามารถต่อรองได้
อนัตราย (Hazard) แต่ละประเภท ทัง้อนัตรายทางชวีภาพ อนัตรายทางเคม ีและอันตรายทางกายภาพ ทีม่ใีนอาหาร นอกจากจะส่งผลต่อความไม่

ปลอดภัยต่อผู้บริโภครวมทั้งผลกระทบต่อสุขภาพแล้ว ยังมีผลต่อองค์กรธุรกิจอาหาร (Food Business) ในเรื่องชื่อเสียง ภาพลักษณ์ และยังก่อให้
เกดิความสญูเสยีทางเศรษฐกจิด้วย จงึจ�ำเป็นต้องมกีารจดัการอนัตรายทีม่ผีลต่อความปลอดภยัของอาหาร (Food Safety Hazard) อย่างเป็นระบบ



SERVICE
การบริการของ สรอ.

ประโยชน์ของมาตรฐาน
ระบบการจัดการความปลอดภัยอาหาร
•	 แสดงถึงความสามารถขององค์กรในการส่งมอบอาหาร ผลิตภัณฑ์อาหารและบริการด้านอาหารที่ปลอดภัย ที่เป็นไปตามข้อก�ำหนดของลูกค้า และกฎระเบียบ

และกฎหมายที่เกี่ยวข้องอย่างสม�่ำเสมอ

•	 พัฒนาการจัดการความเสี่ยงในกระบวนการด้านความปลอดภัยของอาหาร และที่เกี่ยวข้องกับวัตถุประสงค์ขององค์กร

•	 พัฒนาสมรรถนะด้านความปลอดภัยของอาหารโดยรวม

•	 แสดงถึงความเชื่อมโยงที่น่าเชื่อถือกับมาตรฐาน Codex Alimentarius ของสหประชาชาติ ซึ่งพัฒนาแนวทางด้านความปลอดภัยของอาหารส�ำหรับภาครัฐ

•	 ส่งเสริมภาพลักษณ์และความน่าเชื่อถือขององค์กร

ระบบการจัดการความปลอดภัยของอาหารจะช่วยให้องค์กรธุรกิจอาหารมีการควบคุมอันตรายที่มีผลต่อความ
ปลอดภัยของอาหารอย่างเป็นระบบ เพื่อให้มั่นใจว่าอาหารปลอดภัยต่อการบริโภคของมนุษย์และสัตว์ ซึ่งการน�ำระบบการ
จัดการความปลอดภัยของอาหารไปปฏิบัติในองค์กร เป็นการตัดสินใจเชิงกลยุทธ์ส�ำหรับองค์กรในการพัฒนาสมรรถนะ
ด้านความปลอดภัยของอาหารโดยรวม

ISO 22000 ระบบการจัดการความปลอดภัยของอาหาร (Food Safety Management System: FSMS) เป็น
มาตรฐานทีป่ระยกุต์ใช้ได้กบัทกุองค์กรทีเ่กีย่วข้องโดยตรงและโดยอ้อมในห่วงโซ่อาหาร (Food Chain) โดยไม่จ�ำกดัขนาด
และความซับซ้อน
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•	 การตรวจประเมินและการรับรอง (Certification) มาตรฐานระบบการจัดการ
ความปลอดภัยของอาหาร (ISO 22000)				  
ติดต่อ คุณศรัญยา/คุณศิโรรัตน์/คุณนัคมน/คุณพัทธ์/คุณศราวดี/
คุณชลธราภัสส์						   
โทรศัพท์ 02-6171727 ต่อ 312/344/308/321/303/343		
Email: sarunya@masci.or.th, sirorat_r@masci.or.th, 	
nakkamon@masci.or.th, pat@masci.or.th, 		
sarawadee.@masci.or.th, chontalapat@masci.or.th

•	 การตรวจ (Inspection) และการพัฒนามาตรฐานและเกณฑ์ต่างๆ		
ท่ีเกีย่วข้องกบัมาตรฐานระบบการจัดการความปลอดภยัของอาหาร (ISO 22000)  	
ติดต่อคุณทัชชะพงศ์/คุณอัฐพล  				  
โทรศัพท์ 02-6171727 ต่อ 207/214				  
Email: tadchapong@masci.or.th, attapon@masci.or.th

•	 การบริการฝึกอบรมมาตรฐานระบบการจัดการความปลอดภัยของอาหาร 	
(ISO 22000) และที่เกี่ยวข้อง					  
ติดต่อคุณศิณีนาฐ/คุณจรัสศรี/คุณสุภาพร  			 
โทรศัพท์ 02-6171727 ต่อ 801-803				  
E-mail: sineenart@masci.or.th, jaratsri@masci.or.th, 	
supaporn@masci.or.th 

•	 การให้บริการข้อมูลและองค์ความรู้ที่เกี่ยวกับมาตรฐานระบบการจัดการความ
ปลอดภัยของอาหาร (ISO 22000)    				  
ติดต่อคุณสุวิมล/คุณสราวุธ 				  
โทรศัพท์ 02-6171727 ต่อ 215/202				  
Email: suvimon@masci.or.th, sarawut@masci.or.th


